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Egyszerű, kézzel fogható módszereket alkalmazunk, a cukor és a C-vitamin tartalmak meghatározásához:
• Refraktometriásan, különböző mézek, alkoholos és alkoholmentes italok össz szukróz vagy glukóz tartamát tömegszázalékban fejezzük ki,

annak függvényében, hogy a Benedict reakcióban mit észlelünk [1].
• Jodometriásan C-vitamin tartalmat mutattunk ki, frissen facsart és tartósított gyümölcslevek [2], szirupok, különböző italok és olajokból.

Emellett vizsgáltuk a hőkezelés során történő változásokat is.

ÖSSZEFOGLALÓ

MÉRÉSI MÓDSZEREK

Refraktometria

nlevegő= 1.333

nref= ?

levegő

cukros oldat

nlevegő × sin(i) = nref × sin(r)
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HIVATKOZÁSOK

VIZSGÁLT MINTÁK

EREDMÉNYEK

1.Össz cukortartalom

2.C-vitamin tartalom

1. A Benedict teszt kalitatív módszer redukáló cukrok
kimutatására.

2. A jód a C- vitamin mellett más vegyületeket is oxidálhat.

MEGJEGYZÉSEK

Jodometria: a többletben lévő I2 újra titrálása

nrefrakció = (1.3325 ± 0.0003)+(0.1231 ± 0.0024) Cszukróz ; C(g/ml)

nrefrakció = (1.3330 ± 0.0002)+(0.1076 ± 0.0013) Cglukóz ; C(g/ml)

■ Glukóz ■ Szukróz

1.Össz cukortartalom

2.C-vitamin tartalom

Recept
0,2g/L 
Kapott
érték: 
65 %


