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Applications of dielectric measurements in food industrial fermen-tation processes
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ABSTRACT

In this study, we investigated the utility of dielectric
constant measurements as a tool to monitor food industrial
fermentation processes. Our research examined two
distinct applications: wine fermentation and anaerobic
fermentation of meat industrial wastewater sludge. In wine
fermentation, we identified a significant correlation
between the dielectric constant and the alcohol content,
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closely linked to the progression of fermentation. These
findings highlight the potential of dielectric constant (Q 0
monitoring as an effective and versatile technique for real- .
time assessment and control of diverse fermentation
processes, offering valuable insights for both the wine and
waste management industries.
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KIVONAT

Munkank soran a dielektromos allandé mérések
hasznossagat vizsgialjuk az élelmiszeripari fermentacios
folyamatok nyomon  kovetésében. Kutatisunk Kkét
kiilonboz6 alkalmazast tekintett at: a bor erjedését és a
husipari szennyviziszap anaerob rothasztasat. A bor
erjedése soran jelentés Osszefiiggést taldltunk a
dielektromos allandé és az alkoholtartalom kozott, ami egy
alternativ modszert javasol az erjedés allapotanak nyomon
kovetésére. Hasonloképpen, a szennyviziszap anaerob
erjedése soran a dielektromos allandé valtezasai szorosan
kapcsolodtak a rothasztias elérehaladasahoz. Ezek az
eredmények ramutatnak a dielektromos  allandé
segitségével végrehajtott monitorozas potencialjara, mint
hatékony és sokoldalu technikara a kiilon-féle fermentacios
folyamatok valés idejii értékelése és iranyitisa terén,
értékes betekintést nyijtva mind a boraszati, mind a
hulladékgazdalkodisi ipardagak szamara.

-=-Kontroll

~=-250W 3p 80,2 Kontroll

¥ =0,0027%"-0,1357x+ 80,343
AR, R - 0,088 #250W, 3p

798 o 500W, 1.5p

500W, 1.5p

el

Biogazhozam[cm?]

788 Y= 0,0024x2-0,1212 80,068 .8 e
R'=0,9927 AT
78,6 L

Maximalis dielektromos allandé [-]

0 5 0 15 0 2 0
Fermentacids idd [nap]

o s =
Fermentacids idé [nap]

Biogiz hozam [cm?]

. . P
FEFSFSHIITS S 0 2 4 6 8 10 12 14 16 18 20 22
Frekvencia [MHz| Anaerob fermentici6 [nap]

WOOMAy,
$ G,

%+ KoOszonetnyilvanitas: A szerzok koszonetet mondanak a Nemzeti Kutatasi, Fejlesztési és Innovacios Hivatal (NKFI) altal az FK 146344 projekt keretében nyujtott anyagi
© tamogatasért. A kutatast az Egyetemi Kutatoi Osztondij Program (EKOP) és a Magyar Tudomanyos Akadémia Bolyai Janos Kutatasi Osztondija (BO/00161/21/4) tamogatta.




	1. dia

