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ABSTRACT

Viticulture and winemaking have a long tradition in Hungary. In general, the quality of the wine
produced is determined by speed of the fermentation. Our aim was to monitor the fermentation by a
method that can provide information about the fermentation status quickly and without the use of large
amounts of chemicals, such as dielectric analysis. Alcohol content and acidity of the samples were
measured of the samples. One of the main objectives of our work was to look for correlations with
dielectric properties from the results of our different tests. A correlation between the dielectric constant
and the evolution of the alcohol content in the wine varieties studied can be assumed, which may justify
the use of this method to monitor the process over time.
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KIVONAT

Magyarorszagon a szOlészetnek és boraszatnak igen régi hagyomanya ¢és kulturaja van.
Altaldnossagban az erjedés szabalyozasa, illetve annak iiteme hatarozza meg tobbek kozott az elkésziilt
bor mindségét, ezért célunk az volt, hogy olyan modszerrel kdvessiik nyomon az erjedést, mely gyorsan
¢s jelentds vegyszerhasznalat nélkiil tud informaciét adni az erjedés allapotarol, ilyen modszer lehet a
dielektromos anyagvizsgalat. Vizsgaltuk a mintadk alkoholtartalmat €s savtartalmat. Munkéank soran
egyik f6 célunk volt, hogy a kiilonb6z6é vizsgélatainkhoz tartozé eredményekbdl Osszefiiggéseket
keressiink a dielektromos tulajdonsagokkal. A vizsgalt borfajtaknal a dielektromos allando és
alkoholtartalom alakulasa kozott 6sszefiiggés feltételezhetd, ami igazolhatja a modszer alkalmazasat a
folyamat idébeli nyomon kovetésére.

A kutatok koszonetet nyilvanitanak az Nemzeti Kutatasi, Fejlesztési és Innovacios Hivatal
NKFIH, FK-146344 projekt altal nyujtott anyagi tamogatasért, tovabba a kutatast az Egyetemi Kutatoi
Osztondijprogramja (EKOP) timogatta.
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