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Kérdés: Lehet-e a kiilonb6z6 élelmiszer- és takarmany-alapanyagok (buza,
arpa, kukorica, zab, kéles, széjabab, napraforgd és repcedara) aminosav-
Osszetételét, az esszencidlis és limitdl6 aminosavak mennyiségét és aranyat
becsiilni a nyersfehérje-tartalom alapjan? Van-e mod a draga aminosav-analizis
mell6zésére? A kérdés megvalaszoldsdra meghatdroztuk az alapanyagok
nyersfehérje-tartalmat, aminosav-tartalmat, a fehérje aminosav-6sszetételét, és
bioldgiai értékét, majd regressziés egyenletekkel bizonyitottuk, hogy az
aminosavak mennyisége a novekvé nyersfehérje-tartalommal nd, tehat az
aminosav-tartalom a nyersfehérje-tartalom alapjan becsiilhetd. fehérje
esetében viszont annak csak glutaminsav- és lizintartalmat lehet a nyersfehérje-
tartalom alapjan becsiilni, a tébbi aminosav esetében a becslés bizonytalan. A
fehérje aminosav-6sszetételét vizsgalva a nyersfehérje-tartalom fliggvényében
megallapitottak, hogy névekvé nyersfehérje-tartalommal a nem esszencialis
aminosavak mennyisége statisztikailag nem bizonyithatéan, de né, az
esszencialis aminosavak mennyisége viszont csokken, melynek kévetkeztében a
fehérje biologiai értéke is kisebb lesz. Vizsgalataink szerint a nyersfehérje-

«« tartalom alapjan az élelmezési szempontbdl fontos aminosavak sokkal
pontosabban becsiilhet6k, mintha tdblazatokbdl szarmazd atlagos értékkel
szamolnanak a recepturak 6sszeallitasanal.
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