A kereskedelmi forgalomban kaphaté buzalisztek fizikai és kémiai vizsgalata
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Bevezetés

A gabonafélék felhasznalasa gy az emberi, mind az allati taplalkozasban egyarant, nélkiilozhetetlen fontossaggal bir az 8sidoktsl
kezdve egészen napjainkig. Vilagszinten a blzat (Triticum aestivum) tekintjik a legértékesebb gabonafélének, ezéltal az elsé helyet
foglalja el a termesztési teriilet szempontjabol is. A blzaszem anatomiai felépitésé alapjan harom 6 részbdl all: a liszttest
(endospermium), a csira (embri6) és a harom rétegii héj, melynek legbelso rétege az aleuronréteg. A blzaszem tomegének 80-
85%-4t az endospermium adja. A fennmaradt részt az embrié a szem (2-3%), kiils6 héj (2,5%), a maghéj (5-6%), aleuronréteg (7-
9%) teszi ki (1. Abra).

1. Abra A blzaszem szerkezete

Az 6riési folyamat soran a blzabol kiilonbozd szemeseméretii és hamu tartalmi lisztet allitanak elo. Tehat az 6rlés célja a szem f6
alkotdinak (magbelsé, héj, csira) szétvalasztasa, melynek soran a fo termékként liszteket (foleg magbelsé), melléktermékkeént
korpékat, takarmany orleményeket, csirdkat kapunk. A kiilonbozo péktermékek eldallitasahoz, elengedhetetlen a specifikus
liszttipusuk alkalmazésa. Szamos tanulmany foglalkozott vilagszerte a lisztek fizikai-kémiai tulajdonsaganak

elemzésével és azok legoptimalisabb felhasznalasaval a céltermékek eldallitasa soran.

Anyagok és mddszerek
A kutatast megelézéen 2021 juniusaban megvaséroltuk a csikszeredai kereskedelmi forgalomban kaphat6 buzaliszteket: fehér 000
buzalisztek (Baneasa, Baromir, Baneasa (kalacs), Pambac, Raftul Bunici, Arpis, Grania, Gobé, Lido Garbea, Belbake, Harmopan),
fehér 550 buzalisztek (Gyermelyi, Béacskai, Deliza (pizza), Pambac, Csaladi, Kunségi, Elan BFF, Elan, Gyermelyi pizza), fehér
650 buzalisztek (Pambac, Baneasa, Titan, K classic, Totkomlési, Gobé, Belbake, Harmopan), teljes kiérlésii biza lisztek
(Baneasa, Natural, Titan, Nagyi Titka, Gobé, Belbake, Harmopan).
A laboratoriumi elemzéseket haromszoros ismétlésben végeztiik el a kovetkezo paraméterekre: nedvességtartalom, hamutartalom,
nedves sikér, sikérteriilés, nedves sikér szarazanyag-tartalom. A laboratoriumi mérés soran meghatarozott értékeket statisztikai
modszerekkel elemeztiik.
A harom mérés eredményeibél atlagot szamoltunk, majd meghataroztuk az atlag 95%-0s megbizhat6sagi intervallumat (95%Cl). A
kiilonbozé buzalisztekre leiré statisztikat alkalmaztuk. Felhasznalva a Microsoft Excel tablazatkezel6t doboz-abra (Box-plot)
elemzést végeztink a vizsgalt paraméterekre szétbontva. Az SPSS statisztikai program felhasznalasaval hierarchikus
klaszteranalizist végeztiink, és a klasztereket dendrogram forméjaban &brazoltuk, valamint a vizsgalt bizalisztek esetében Spearman
korrelaciot szamoltunk, az R 4.2.2. programcsomag felhasznalasaval.

Eredmények és értékelésiik

A kapott eredmények alapjan a vizsgalt liszt nedvességtartalma 9,76% és 11,15% kozétt valtozott. A legalacsonyabb hamutartalma
a Gobé 000 fehér lisztnek (0,36%) volt, mig a legmagasabb hamu tartalmu liszt a Nagyi titka fekete liszt (202%) esetében volt
kimutathat6. A nedves sikértartalom 27,9 % és 40,65% kozott valtozott. A nedves sikér szarazanyagtartalmat figyelembe véve
kiszamitottuk a sikérkoncentraciot. A szaraz sikértartalom alapjan a vizsgalt lisztfajtak atlagosan a kévetkez6 sorrendben valtoztak:

480 Buzaliszt (13,19%) > 550 Buzaliszt (12,89%) > 650 Buzaliszt (11,87%)

A median, vagy mas néven a helyzeti kozépértékek, alkalmasabbak a Box-plot analizissel torténd elemzésre, ahol a minimum és maximum értékek a
tartomanyt, a kvartilisek szélessége (Q2- sziirke és Q3-sérga) pedig a mintak eléfordulasat jelentik (2. Abra). A nedvességtartalmat tekintve a legmagasabb
koncentréciot a fehér liszteknél (480 Fehér Liszt > 550 Fehér Liszt > 650 Fehér Liszt), az ellenkez6 oldalon a legalacsonyabb nedvességet a teljes kiorlésii
liszteknél tapasztaltuk.

A vizsgalt blzaliszteket csoportositottuk a nedves sikértartalom alapjan. A mérési eredmények alapjén a vizsgalt lisztek 32,1%-a (9 drb) javité lisztnek
mindsiilt, igy a nedves sikértartalom a kovetkezd buzaliszt tipusok esetében meghaladta a 34%-ot: Gyermelyi BL55, Titan 650, Raftul bunicii 000, Baromir
000, Elan BF550, Csaladi 550, Gyermelyi pizza, Pambac 650. A masodik kategériaba sorolhatok a lisztek kozel egynegyede, melyekre jellemzé, hogy a
nedves sikértartalmuk magasabb, mint 30% (3. Abra). A nedves sikértartalom a liszt fontos minéségi mutatéja, mert egybeesik a sikérképzo fehérje

1. Tablazat: A vizsgalt lisztek leiro statisztikaja
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2. Abra Avizsgalt lisztek paramétereinek doboz diagramja 3. Abra Avizsgalt lisztek nedves sikértartalma

Az R 3.6.2 statisztikai program felhasznalésaval elvégeztilk a Spearman korreléciéelemzést, meghatarozva a korrelaciék nagysagat. A mintanagysag
alapjan (N=31, P<0,1) a szignifikans szintet r=0,24-ben hataroztuk meg. Ennek a szignifikancia szintnek ismeretében pozitiv korrelaciét mutattunk ki a
nedves sikér és a sikérteriilés kozott (r=0,44). Szintén pozitiv korrelaciot véltiink felfedezni a sikértertilés és a buzaliszt nedvességtartalma kozott.
Szignifikans negativ korrelacié volt kimutathaté a bizalisztek nedvességtartalma és hamutartalma kozott (r=0,44).

Kovetkeztetés

Jelen tanulményban a romaniai piacr6l szdrmazd 39 blzaliszt nedvesség-, hamu- és sikér tartalmat (nedves, széraz, teriilés) elemeztilk. A vizsgalt liszteket
hamutartalmuk szerint négy kiilonboz3 osztalyba soroltuk: 480-(0,48%-11 drb), 550-(0,55%- 9 drb), 650-(0,65%- 8drb), 1100-(1,1%-11drb). A kapott
eredmények elemzéséhez matematikai és statisztikai modszereket alkalmaztunk: leir6 statisztika, box-plot, Spearman korrelacié és hierarchikus
klaszteranalizis. A vizsgalt lisztkategoriak kozott kilonbségek mutatkoztak. A fehér bulzaliszteket magasabb nedvesség-, nedves sikér- és alacsonyabb
hamutartalom jellemezte. Tovabbé a teljes kidrlésti blzalisztek alacsonyabb nedvesség- és magasabb hamutartalommal. A laboratériumi meghatérozasok
eredménye alapjan a vizsgalt blzalisztek nedvességtartalma 9,5 és 11,8% kozott valtozott. A hamutartalom alapjan a legalacsonyabb és legmagasabb
értékekkel az Elan BFF55 (0,427 g/100 g) és Granny's Secret (2,04 g/100 g) kereskedelmi forgalomban kaphat6 liszt markak rendelkeztek. A vizsgalt lisztek
atlagos nedves sikér tartalma 30 és 32% kozott valtozott, a lisztek atlagos széraz sikér tartalma pedig 12,8% volt.
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